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Ingredientes Garnish

-+ 1 Oz Pulpa de Guanabana Oasis Zarzamora.
Point Frambuesa.
- 100 ml Agua de Coco Hojas de menta.

10z Licor de coco

+ 1 Oz licor de horchata Loza

* Hielo. Copa cofac

Procedimiento por pasos

1. En una licuadora (frappeadora) colocar todos los ingredientes.
2. Granizar la mezcla.

3. Servir en copa conac.

4. Decorar con una frambuesa, una zarzamora y hojas de menta.



DEVILISH MANGO

Ingredientes Garnish

- 2 0z Pulpa de Mango Oasis Point Chile en polvo.
-1 0z Tequila Mango deshidratado enchilado
+ 10z Mezcal
+ 10z Jugo de Limén
- 1 OZ Jugo de naranja Loza
_ - 2 Cucharada de chile en polvo.
+ % Chile de arbol
5 gr. Sal o (al gusto)
* Hielo

Procedimiento por pasos

1. En una licuadora (frappeadora) colocar todos los ingredientes

Copa Martini

2. Frappear la mezcla
3. Escarchar una copa martini con chile en polvo.
4. Servir en la copa martini la mezcla.

5. Decorar con mango deshidratado enchilado.
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Ingredientes Garnish

- 2 0z Pulpa de Tamarindo Oasis g Chile en polvo.
Point Rodaja de limon.
-1 Oz Tequila

- 10z Mezcal Loza

+ 10z Jugo de Limén

-82 Jugo de naranja Copa Martini
- % Cucharada de chile en polvo.

+ % Chile de arbol

- 5 gr. Sal o (al gusto)

- Hielo

Procedimiento por pasos

1. En una licuadora (frappeadora) colocar todos los ingredientes
2. Frappear la mezcla

3. Escarchar una copa martini con chile en polvo.

4. Servir en la copa martini la mezcla.

5. Decorar con rodaja de limon.
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Ingredientes  garnish

+ 2 Oz. Pulpa de Maracuya Oasis
Point
-+ 100 ML. Jugo de pera.

Carambola
Pero

-+ 1 0z. Jugo de naranja

- 1% oz Vodka Loza

- Hielo. High ball

Procedimiento por pasos

1. Colocar hielo en un shaker

2. Anadir todos los ingredientes

3. Shakear la mezcla

4. Con un colador Hawthorne verter la mezcla en un vaso high ball
previamente con hielos

5. Decorar armando tipo brocheta con palillo coctelero, agregando

carambola y pera.
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Ingredlentes Garnish

1% Oz Pulpa de Pina Oasis Point Coco seco.
-1 Oz Vodka Canela.
-+ 20 ml Licor de coco

- Y2 Oz Licor de Horchata Loza

- Hielo ~
Copa Conac

Procedimiento por pasos

1. En una licuadora (frappeadora) colocar todos los ingredientes.
2. Frappear la mezcla

3. Escarchar copa conhac con coco seco.

4. Servir mezcla en la copa conac

5. Decorar con un trozo de vara de canela




